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(57) Ðåôåðàò:
Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê áèîòåõíîëîãèè è

ìîæåò áûòü èñïîëüçîâàíî â ìîëî÷íîé
ïðîìûøëåííîñòè ïðè ïðîèçâîäñòâå êèñëîìîëî÷íûõ
ïðîäóêòîâ. Êîíñîðöèóì øòàììîâ ìèêðîîðãàíèçìîâ
ÐÒÀ ñîñòîèò èç Propionibacterium shermanii Ý-1,
Streptococcus thermophilus 17Ò è Acetobacter

aceti 15-11 â ñîîòíîøåíèè: 108-109 : 107-108 :

10 1 - 103 ñîîòâåòñòâåííî. Ïðè âûðàáîòêå
êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà íîðìàëèçîâàííîå,
ãîìîãåíèçèðîâàííîå è ïàñòåðèçîâàëíîå ìîëîêî

îõëàæäàþò äî 30 - 42oC è çàêâàøèâàþò
ñèìáèîòè÷åñêîé çàêâàñêîé, ïðèãîòîâëåííîé íà
êîíñîðöèóìå ìèêðîîðãàíèçìîâ ÐÒÀ, îõëàæäàþò

ñêâàøåííûé ïðîäóêò äî 20 - 25oÑ, ðàñôàñîâûâàþò

è äîîõëàæäàþò äî 4 - 8oÑ. Ñïîñîá
ïðåäóñìàòðèâàåò âíåñåíèå â îõëàæäåííûé ïðîäóêò

ïðè 20 - 25oÑ àðîìàòèçàòîðîâ èëè ôðóêòîâûõ
íàïîëíèòåëåé, ïðè÷åì â ýòîì ñëó÷àå ïåðåä
ïàñòåðèçàöèåé âíîñ ò ïîäñëàùèâàþùèé àãåíò.
Ïðîäóêò ãîòîâ ò íà öåëüíîì èëè îáåçæèðåííîì
íîðìàëèçîâàííîì ìîëîêå. Ñðîê õðàíåíè  ïðîäóêòà

14-21 äåíü ïðè 4 - 6oC. Ïîëó÷åííûé êîíñîðöèóì
øòàììîâ áàêòåðèé îáëàäàåò óìåðåííîé ýíåðãèåé
êèñëîòîîáðàçîâàíè , âûñîêîé àíòèáèîòè÷åñêîé
àêòèâíîñòüþ ê ïàòîãåííîé ìèêðîôëîðå è
ïðîäóöèðóåò âèòàìèíû ãðóïïû. Ïðîäóêò,
âûðàáîòàííûé íà çàêâàñêå, ïðèãîòîâëåííîé íà
êîíñîðöèóìå ÐÒÀ, ñîõðàí åò âûñîêèå
îðãàíîëåïòè÷åñêèå è ðåî- ëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà äî
21 äí  õðàíåíè . 2 ñ. è 4 ç.ï. ô-ëû, 1 òàáë.
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(57) Abstract: 
FIELD: biotechnology, microbiology, dairy

industry. SUBSTANCE: consortium of microoganism
strains consists of RTA Propionibacterium shermii
E-1, Streptococcus thermophilus 17T and

Acetobacter aceti 15-11 at the ratio: 108-109 :

10 7-108 : 101-103, respectively. For production
of fermented-milk product normalized, homogenized
and pasteurized milk is cooled to 30-42 C and
fermented with symbiotic ferment prepared on the
base of microorganisms consortium RTA. Fermented
product is cooled to 20-25 C, packaged and cooled
additionally to 4-6 C. Method involves the
addition of aromatic substances or fruit filling

agents to the cooled product at 20-25 C being in
this case a sweetening agent is added before
pasteurization. Product is prepared on the base
of whole or defatted normalized milk. Storage
time of product is 14-21 days at 4-6 C. Obtained
consortium of bacterium strains show the moderate
energy of acid production, high antibiotic
activity with respect to pathogenic microflora
and produces vitamins of B group. Product
produced on the base of ferment prepared with
consortium RTA retains high organoleptic and
rheological properties for 21 days of storage.
EFFECT: microorganism consortium indicated above,
improved method of product preparing. 6 cl, 1 tbl, 4 ex
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê ìîëî÷íîé ïðîìûøëåííîñòè, â ÷àñòíîñòè ê êîíñîðöèóìàì äë 
ïðîèçâîäñòâà ëå÷åáíî-ïðîôèëàêòè÷åñêèõ ïðåïàðàòîâ è êèñëîìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ.

Èçâåñòåí êîíñîðöèóì ìîëî÷íîêèñëûõ êóëüòóð Lact.acidophilus è Str.thermophilus ÂÊÏÌ
Â- 5936, èñïîëüçóåìûé äë  ïðèãîòîâëåíè  êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà, ïðåäíàçíà÷åííîãî
äë  äèåòè÷åñêîãî ïèòàíè  äåòåé è ïîæèëûõ ëþäåé. Êîíñîðöèóì ïîëó÷åí ñ ó÷åòîì
ñî÷åòàåìîñòè ïðè ñîâìåñòíîì êóëüòèâèðîâàíèè ïî ïðîäîëæèòåëüíîñòè ñêâàøèâàíè ,
àíòèáèîòè÷åñêîé àêòèâíîñòè, êîëè÷åñòâó êëåòîê àöèäîôèëüíûõ áàêòåðèé â ñîâìåñòíîé
êóëüòóðå ñ òåðìîôèëüíûì ñòðåïòîêîêêîì. Äë  ïðèãîòîâëåíè  çàêâàñêè 1 ÷. ñìåñè
àöèäîôèëüíûõ áàêòåðèé Ê12 è Ê10 ñîåäèí þò ñ 4 ÷. òåðìîôèëüíîãî ñòðåïòîêîêêà 28Ì.
Ïîëó÷åííóþ êîìáèíèðîâàííóþ çàêâàñêó èñïîëüçóþò â êîëè÷åñòâå 1-5% äë  çàêâàøèâàíè 
ìîëîêà ïðè ïðèãîòîâëåíèè ïðîèçâîäñòâåííîé çàêâàñêè. Ïðîäóêò ñ èñïîëüçîâàíèåì
çàêâàñêè, ïðèãîòîâëåííîé èç êîíñîðöèóìà ÂÊÏÌ Â-5936, ãîòîâ ò ðåçåðâóàðíûì ñïîñîáîì
(ñì. ïàòåíò 1830079, êë. C 12 N 1/20, îïóáë. 1993 ã.).

Ê íåäîñòàòêàì êîíñîðöèóìà ñëåäóåò îòíåñòè òî, ÷òî êóëüòóðû, âõîä ùèå â êîíñîðöèóì,
íå ñèíòåçèðóþò âèòàìèíû ãð. Â.

Èçâåñòåí êîíñîðöèóì, ïðèãîòîâëåííûé íà ÷èñòûõ êóëüòóðàõ Propionibacterium
shermanii, Str.lactis sub.diacetilactis è Acetobacter aceti (Òîí). Èñïîëüçîâàíèå
ýòîãî êîíñîðöèóìà äë  ïðîèçâîäñòâà êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà îáåñïå÷èâàåò ïîâûøåííóþ
áèîëîãè÷åñêóþ öåííîñòü åãî, ñîäåðæàíèå ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé â 1 ìë 108-109,

ìîëî÷íîêèñëîãî ñòðåïòîêîêêà - 107-108, óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé - 101-103, òèòð
àíòèáèîòè÷åñêîé àêòèâíîñòè ïî îòíîøåíèþ ê Staph. aureus - 1:4, E.coli - 1:16(ÒÓ 10-02=
02-789-65-91, çàêâàñêè áàêòåðèàëüíûå, äðîææè è òåñò-êóëüòóðû. Ì., 1991, ñ. 8).

Ñóùíîñòü èçîáðåòåíè  çàêëþ÷àåòñ  â ñîçäàíèè êîíñîðöèóìà êóëüòóð, ñîñòî ùåãî èç
Prop. shermanii, Str.thermophilus è Acetobacter aceti, îáëàäàþùåãî óìåðåííîé
êèñëîòîîáðàçóþùåé àêòèâíîñòüþ, àíòàãîíèñòè÷åñêîé àêòèâíîñòüþ, ò. å. ïîäàâë òü
âîçáóäèòåëåé êèøå÷íûõ çàáîëåâàíèé (Staph. aureus, Sh.sonnei, E.coli), óñòîé÷èâîãî ê
ôåíîëó, æåë÷è, ïîâàðåííîé ñîëè è ïðîäóöèðóþùåãî âèòàìèíû ãðóïïû Â.

Ïðîïèîíîâîêèñëûå áàêòåðèè â ÷èñòîé êóëüòóðå ïëîõî ðàçâèâàþòñ  â ìîëîêå è
íóæäàþòñ  â ñîïóòñòâóþùèõ ìèêðîîðãàíèçìàõ, ñïîñîáíûõ îáîãàòèòü ìîëîêî äîñòóïíûì äë 
íèõ àçîòíûì ïèòàíèåì. Ñ ýòîé öåëüþ â êîíñîðöèóì ââåäåí òåðìîôèëüíûé ìîëî÷íîêèñëûé
ñòðåïòîêîêê, êîòîðûé ïîäðàáàòûâàåò áåëêè ìîëîêà äî ëåãêîóñâî åìûõ ôîðì (ïåïòèäû,
àìèíîêèñëîòû) è òåì ñàìûì îáåñïå÷èâàþò ðàçâèòèå ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé â ìîëîêå.

Òåðìîôèëüíûé ìîëî÷íîêèñëûé ñòðåïòîêîêê ñêâàøèâàåò ìîëîêî çà 4-6 ÷àñîâ, îáðàçóåò
ïëîòíûé â çêèé ñãóñòîê ñ âûñîêîé âîññòàíàâëèâàþùåé ñïîñîáíîñòüþ ïîñëå ìåõàíè÷åñêîãî
âîçäåéñòâè , òèòðóåìà  êèñëîòíîñòü ñãóñòêà 60-80 ãðàä.Ò. Ê ìîìåíòó ñêâàøèâàíè  ìîëîêà
pH ñðåäû ñîñòàâë åò 4,7, ÷òî áëàãîïðè òñòâóåò ðàçâèòèþ è íàêîïëåíèþ âèòàìèíîâ
ïðîïèîíîâî-êèñëûìè áàêòåðè ìè.

Óêñóñíîêèñëûå áàêòåðèè â ÷èñòîé êóëüòóðå íå ðàçâèâàþòñ  â ìîëîêå,  âë  ñü
àâòîòðîôàìè, îíè ñèíòåçèðóþò àìèíîêèñëîòû, íåîáõîäèìûå äë  àçîòíîãî ïèòàíè 
ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé. Â ïðîöåññå æèçíåäå òåëüíîñòè óêñóñíîêèñëûå áàêòåðèè
ïîòðåáë þò ìîëî÷íóþ êèñëîòó è ïîâûøàþò pH ñðåäû, ÷òî áëàãîïðè òñòâóåò
æèçíåäå òåëüíîñòè ïðîïèîíîâîêèñëûõ è óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé.

Ïðåäëàãàåìûé êîíñîðöèóì-ÐÒÀ - ïîëó÷åí ïóòåì ñî÷åòàíè  òðåõ øòàììîâ, íàïðèìåð
Propionibacterium shermanii (Ý-1), Streptococcus thermophilus 17T, Acetobacter aceti
(15-11), îáåñïå÷èâàþùèõ ñîäåðæàíèå â 1 ìë êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà ïðîïèîíîâîêèñëûõ
áàêòåðèé - 108-109, óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé - 101-103, òåðìîôèëüíîãî ñòðåïòîêîêêà -
10 7-108.

Çà âëåííûé êîíñîðöèóì ìèêðîîðãàíèçìîâ  âë åòñ  ñîáñòâåííîé ñåëåêöèåé àâòîðîâ
èçîáðåòåíè , õðàíèòñ  è ïîääåðæèâàåòñ  â ñïåöèàëüíûõ óñëîâè õ ïðè ïîìîùè
ïàññèðîâàíè  íà ïèòàòåëüíûõ ñðåäàõ, à òàêæå õðàíèòñ  â âûñóøåííîì âèäå â êîëëåêöèè
ìîëî÷íîêèñëûõ áàêòåðèé è çàêâàñîê Öåíòðàëüíîé ëàáîðàòîðèè ìèêðîáèîëîãèè ÂÍÈÌÈ.

Êîíñîðöèóì îáëàäàåò ñòîéêîñòüþ â ïðîöåññå äëèòåëüíîãî ïàññèðîâàíè  íà ìîëîêå è
ñîõðàí åò êîëè÷åñòâåííîå ñîîòíîøåíèå ìèêðîîðãàíèçìîâ.
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Ïðåäëàãàåìûé êîíñîðöèóì ñêâàøèâàåò ìîëîêî çà 4-6 ÷ ïðè âíåñåíèè 5% çàêâàñêè è ïðè
òåìïåðàòóðå 30-32 ãðàä. C äî êèñëîòíîñòè 70-80 ãðàä. Ò. Êîíñîðöèóì ïðè ðîñòå íà
ìîëîêå äàåò ðîâíûé ïëîòíûé â ìåðó â çêèé ñãóñòîê è ãîìîãåííóþ êîíñèñòåíöèþ.

Êîíñîðöèóì ñèíòåçèðóåò ïðè ðàçâèòèè â ìîëîêå âèòàìèíû:
B12 - 25-30 ìêã/ë; B1 - 0,05-0,08 ìã/%; Â2 - 0,2-0,7 ìã/%.
Êîíñîðöèóì îáëàäàåò âûñîêîé ôàãîóñòîé÷èâîñòüþ, òàê êàê â åãî ñîñòàâ âõîäèò

òåðìîôèëüíûé ìîëî÷íîêèñëûé ñòðåïòîêîêê, êîòîðûé óñòîé÷èâ ê áàêòåðèîôàãàì.
Êîíñîðöèóì óñòîé÷èâ ê ñåçîííûì èçìåíåíè ì ìîëîêà è äàåò ïëîòíûé, â çêèé ñãóñòîê,
óñòîé÷èâûé ê ïåðåìåøèâàíèþ, îáëàäàþùèé âûñîêîé âëàãîóäåðæèâàþùåé ñïîñîáíîñòüþ.

Òàêèì îáðàçîì, ñîçäàí êîíñîðöèóì ìèêðîîðãàíèçìîâ, ñîñòî ùèé èç øòàììîâ
ìèêðîîðãàíèçìîâ - Propionibacterium shermanii. Streptococcus thermophilus è
Acetobacter aceti, êîòîðûé îòëè÷àåòñ  óìåðåííîé ýíåðãèåé êèñëîòîîáðàçîâàíè , óñòîé÷èâ
ê ñîäåðæàíèþ â ñðåäå ôåíîëà (0,3%), æåë÷è (20%), âûñîêîé àíòèáèîòè÷åñêîé àêòèâíîñòüþ.

Êîíñîðöèóì ñïîñîáåí äëèòåëüíî ñîõðàí òüñ  â ëèîôèëèçèðîâàííîì ñîñòî íèè - â
çàïà ííûõ àìïóëàõ äî 5 ëåò, âî ôëàêîíàõ îò 8 äî 12 ìåñ öåâ, ïðè ñóáêóëüòèâèðîâàíèè â
ëàáîðàòîðíûõ óñëîâè õ âûäåðæèâàåò 6-7 ïåðåñàäîê.

Äë  ïîëó÷åíè  êîíñîðöèóìà ÐÒÀ â ñòåðèëüíîå ìîëîêî âíîñ ò 2-3% ïðîïèîíîâîêèñëûõ
áàêòåðèé, 2-3% òåðìîôèëüíîãî ìîëî÷íîêèñëîãî ñòðåïòîêîêêà è 0,1 ìë óêñóñíîêèñëûõ
áàêòåðèé íà 100 ìë ìîëîêà. Ñêâàøèâàíèå ïðîèçâîäèòñ  ïðè 30-32 ãðàä. C â òå÷åíèå 6-8
÷. Êèñëîòíîñòü çàêâàñêè äîëæíà áûòü â ïðåäåëàõ 70- 80 ãðàä. Ò. Ïîëó÷åííóþ çàêâàñêó
èñïîëüçóþò â êîëè÷åñòâå 5% äë  ïðèãîòîâëåíè  ëàáîðàòîðíîé èëè ïðîèçâîäñòâåííîé
çàêâàñêè. Ïðîèçâîäñòâåííóþ çàêâàñêó â êîëè÷åñòâå 5% èñïîëüçóþò äë  ïðèãîòîâëåíè 
ïðîäóêòîâ.

Çàêâàñêà ñêâàøèâàåò ìîëîêî çà 5-6 ÷àñîâ ïðè âíåñåíèè 5% ñ âûñîêîé àíòèáèîòè÷åñêîé
àêòèâíîñòüþ, âëàãîóäåðæèâàþùåé ñïîñîáíîñòüþ (2,2 ìë/10 ìë), ñîäåðæàùåé â 1 ìë íå
ìåíåå 108 ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé, 107 òåðìîôèëüíîãî ìîëî÷íîêèñëîãî ñòðåïòîêîêêà,
101 óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé.

Ïðåäëîæåííûé êîíñîðöèóì ïðèãîäåí ïðè ïðîèçâîäñòâå êèñëîìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ,
çàêâàñîê, áàêòåðèàëüíûõ êîíöåíòðàòîâ äë  ëå÷åáíî- ïðîôèëàêòè÷åñêîãî ïèòàíè .

Õàðàêòåðèñòèêà íàèáîëåå âàæíûõ ïðîèçâîäñòâåííûõ ñâîéñòâ îòäåëüíûõ øòàììîâ è
êîíñîðöèóìà ïðåäñòàâëåíà â òàáëèöå (ñì. â êîíöå îïèñàíè ).

Ïðèìåð 1. Ñòåðèëüíîå ìîëîêî îõëàæäàþò äî 32 ãðàä.C è çàêâàøèâàþò 5% êîíñîðöèóìà
ÐÒÀ, ñîñòî ùåãî èç P.shermanii (Ý-1) â êîëè÷åñòâå - 109, Str. thermophilus 17T - 108 è
Acetobacter aceti (15-11) - 102. Ñêâàøèâàíèå äëèëîñü 5 ÷àñîâ ïðè 30 ãðàä.C. Êèñëîòíîñòü
çàêâàñêè - 75 ãðàä. T.

Ìèêðîñêîïè÷åñêèé ïðåïàðàò - êîêêè è äèïëîêîêêè è öåïî÷êè èç íèõ.
Êîëè÷åñòâî êëåòîê ìèêðîîðãàíèçìîâ; ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé -2,0,109,

òåðìîôèëüíûõ ìîëî÷íîêèñëûõ ñòðåïòîêîêêîâ - 1,2,108, óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé - 102.
Îðãàíîëåïòè÷åñêèå ïîêàçàòåëè: âêóñ ÷èñòûé, ïðè òíûé, ñëèâî÷íûé; êîíñèñòåíöè  -

ñìåòàíîîáðàçíà , ãîìîãåííà .
Êîëè÷åñòâî âèòàìèíîâ: Â12 - 20 ìêã/ë; Â1 - 0,063 ìã/%, Â2 - 0,18 ìã/%.
Ïðèìåð 2. Ñòåðèëüíîå ìîëîêî, îõëàæäåííîå äî 30 ãðàä. C, çàêâàøèâàþò 5%

êîíñîðöèóìà ÐÒÀ, ñîñòî ùåãî èç P.shermanii (Ý-1), S.thermophilus 17Ò, Acetobacter
aceti (15-11) ñîîòâåòñòâåííî â êîëè÷åñòâå 109, 107, 103 êëåòîê. Ñêâàøèâàíèå ïðîâîä ò ïðè
30 ãðàä. C â òå÷åíèå 5,5 ÷. Êèñëîòíîñòü ãîòîâîé çàêâàñêè 65 ãðàä. Ò.

Îðãàíîëåïòè÷åñêèå ïîêàçàòåëè: âêóñ - ñëèâî÷íûé, ñëåãêà ùèïëþùèé; êîëè÷åñòâî êëåòîê:
ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé - 3,1,108; òåðìîôèëüíîãî ñòðåïòîêîêêà - 8,107; óêñóñíîêèñëûõ

áàêòåðèé - 101. Êîëè÷åñòâî âèòàìèíîâ: Â12 - 28 ìêã/ë; Â1 - 0,068 ìã/%; Â2 - 0,185 ìã/%.
Ïðåäëîæåí òàêæå ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà ñ èñïîëüçîâàíèåì

îïèñàííîãî âûøå êîíñîðöèóìà.
Èçâåñòåí ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà, ïðåäóñìàòðèâàþùèé

íîðìàëèçàöèþ èñõîäíîãî ìîëîêà äîáàâëåíèåì ñóõîãî ìîëîêà èëè ñàõàðîçû, ïàñòåðèçàöèþ
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åãî è ïîñëåäóþùóþ ãîìîãåíèçàöèþ ïðè 45-85 ãðàä. C è äàâëåíèè 15 ÌÏà, îõëàæäåíèå äî
òåìïåðàòóðû 33- 37 ãðàä. C, çàêâàøèâàíèå ñèìáèîòè÷åñêîé çàêâàñêîé ïðîïèîíîâîêèñëûõ,
ìîëî÷íîêèñëûõ ìåçîôèëüíûõ àðîìàòîîáðàçóþùèõ ñòðåïòîêîêêîâ è óêñóñíîêèñëûõ
áàêòåðèé, ñêâàøèâàíèå äî êèñëîòíîñòè 56-64 ãðàä. Ò â òå÷åíèå 3,5-5 ÷, îõëàæäåíèå äî
14-20 ãðàä. C, âíåñåíèå ôðóêòîâîãî íàïîëíèòåë  èëè àðîìàòèçàòîðà ñ äîâåäåíèåì
êèñëîòíîñòè ãîòîâîãî ïðîäóêòà äî 80-100 ãðàä. Ò. Ïðîäóêò ðàçëèâàþò è îõëàæäàþò â
õîëîäèëüíîé êàìåðå. Ñðîê õðàíåíè  ïðîäóêòà äî 30 ñóòîê ïðè 2-4 ãðàä. C (ñì. RU.
ïàòåíò N 2020829, êë. A 23 C 9/12, 1994).

Íåäîñòàòêîì ýòîãî ïðîäóêòà  âë åòñ  ÷óâñòâèòåëüíîñòü çàêâàñêè ê êà÷åñòâó ìîëîêà, ê
ñåçîííûì èçìåíåíè ì êà÷åñòâà ñûðü , â ðåçóëüòàòå ÷åãî ïîëó÷àåòñ  íåäîñòàòî÷íî â çêà 
êîíñèñòåíöè .

Íàèáîëåå áëèçêèì ê çà âëåííîìó  âë åòñ  ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êèñëîìîëî÷íîãî
ïðîäóêòà "Òîíóñ", ñîãëàñíî êîòîðîìó èñõîäíîå ìîëîêî íîðìàëèçóþò, ãîìîãåíèçèðóþò,
ïàñòåðèçóþò ïðè 90-94 ãðàä.C ñ âûäåðæêîé 2-8 ìèíóò èëè 85-95 ãðàä.C â òå÷åíèå 10-15
ìèíóò, îõëàæäàþò äî òåìïåðàòóðû 32-34 ãðàä. C, âíîñ ò 3-5% ñèìáèîòè÷åñêîé çàêâàñêè
ïðîïèîíîâîêèñëûõ, ìîëî÷íîêèñëûõ ìåçîôèëüíûõ àðîìàòîîáðàçóþùèõ ñòðåïòîêîêêîâ è
óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé. Ñêâàøèâàþò ïðîäóêò äî 68-76 ãðàä. Ò, îõëàæäàþò â ïîêîå â
òå÷åíèå 2-3 ÷, ïåðåìåøèâàþò äî 5-10 ìèí, îõëàæäàþò äî 14-20 ãðàä. C, ïåðåìåøèâàþò è
äîîõëàæäàþò â ðàñôàñîâàííîé òàðå (ñì. ÒÓ 10-02-02- 63-88. Ïðîäóêò êèñëîìîëî÷íûé
"Òîíóñ"). Ïðîäóêò, ïîëó÷àåìûé ïî ýòîé òåõíîëîãèè, õðàíèòñ  7 äíåé.

Ñóùíîñòü èçîáðåòåíè  - ñîçäàíèå êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà ñ ëå÷åáíî-
ïðîôèëàêòè÷åñêîé íàïðàâëåííîñòüþ çà ñ÷åò èñïîëüçîâàíè  ñïåöèàëüíî ñîçäàííîãî
êîíñîðöèóìà, ñîñòî ùåãî èç P.shermanii, Str.thermophilus, A.aceti, ñèíòåçèðóþùèõ
âèòàìèíû ãð. Â è ïîëó÷åíèå ïðîäóêòà ñ âûñîêèìè îðãàíîëåïòè÷åñêèìè è ðåîëîãè÷åñêèìè
ñâîéñòâàìè.

Ïðåäëàãàåìûé ñïîñîá ïðèãîòîâëåíè  êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà îñóùåñòâë þò
ñëåäóþùèì îáðàçîì.

Ìîëîêî öåëüíîå èëè îáåçæèðåííîå íîðìàëèçóþò äî ñîäåðæàíè  ñóõèõ âåùåñòâ 13-14%,
ãîìîãåíèçèðóþò ïðè òåìïåðàòóðå 68-70 ãðàä.C è äàâëåíèè 12,5 ÌÏà, ïàñòåðèçóþò ïðè
òåìïåðàòóðå 85-87 ãðàä. C ñ âûäåðæêîé 10-15 ìèí, îõëàæäàþò äî òåìïåðàòóðû 32-34 ãðàä.
C è âíîñ ò 5% çàêâàñêè èç êîíñîðöèóìà ÐÒÀ.

Ñêâàøèâàíèå ïðîâîä ò ïðè òåìïåðàòóðå 34-35 ãðàä. C â òå÷åíèå 5-6 ÷ äî îáðàçîâàíè 
ñãóñòêà ñ pH 4,7-4,8 ïîñëå ÷åãî ïðîäóêò îõëàæäàþò äî òåìïåðàòóðû 4-6 ãðàä. C. Ñðîê
õðàíåíè  ïðîäóêòà 14-21 äåíü ïðè òåìïåðàòóðå 4-6 ãðàä. C.

Èçîáðåòåíèå ïî ñí åòñ  ïðèìåðàìè.
Ïðèìåð 3. Â öåëüíîå êîðîâüå ìîëîêî ñ ñîäåðæàíèåì ñóõèõ âåùåñòâ 11% (áåëîê 2,8%)

âíîñ ò ñóõîå ìîëîêî äî äîñòèæåíè  ñóõèõ âåùåñòâ 12,5%, òùàòåëüíî ïåðåìåøèâàþò,
î÷èùàþò, ïîäîãðåâàþò äî 55 ãðàä. C, ãîìîãåíèçèðóþò ïðè äàâëåíèè 15,0 ÌÏà, ïàñòåðèçóþò
ïðè 90 ãðàä. C ñ âûäåðæêîé 3 ìèí, îõëàæäàþò äî 30-32 ãðàä. C, âíîñ ò 5% çàêâàñêè
êîíñîðöèóì ÐÒÀ, ñîñòî ùåãî èç P.shermanii Ý-1, Str.thermophilus 17Ò, A. aceti 15-11.

Ñêâàøèâàíèå îñóùåñòâë åòñ  äî äîñòèæåíè  êèñëîòíîñòè 70 ãðàä.Ò, ïîñëå ÷åãî
îõëàæäàþò äî 20 ãðàä.C, ðàçëèâàþò è äîîõëàæäàþò â êàìåðå äî 4 ãðàä.C. Êèñëîòíîñòü
ãîòîâîãî ïðîäóêòà 80 ãðàä.Ò.

Ïðèìåð 4. Â îáåçæèðåííîå ìîëîêî ñ ñîäåðæàíèåì ñóõèõ âåùåñòâ 8% (áåëîê 2,9) âíîñ ò
ñóõîå îáåçæèðåííîå ìîëîêî äî äîñòèæåíè  ñóõèõ âåùåñòâ 10%, 4,5% ñàõàðà,
ïðåäâàðèòåëüíî ïðîñå ííîãî è ðàñòâîðåííîãî â íîðìàëèçîâàííîì ïî æèðó ìîëîêå.
Íîðìàëèçîâàííóþ ñìåñü ïîäîãðåâàþò äî 45 ãðàä.C, î÷èùàþò, ãîìîãåíèçèðóþò ïðè
òåìïåðàòóðå 85 ãðàä.C è äàâëåíèè 17,0 ÌÏà, ïàñòåðèçóþò ïðè 87 ãðàä. C ñ âûäåðæêîé 10
ìèí, îõëàæäàþò äî 33-35 ãðàä. C è âíîñ ò 5% çàêâàñêè êîíñîðöèóìà ÐÒÀ, ñîñòî ùåãî èç
P.shermanii Ý-1, Str.thermophilus 17Ò, A.aceti 31-20. Ñêâàøèâàíèå îñóùåñòâë þò äî
äîñòèæåíè  êèñëîòíîñòè 75 ãðàä. Ò, ïîñëå ÷åãî îõëàæäàþò äî 25 ãðàä. C, âíîñ ò
àðîìàòèçàòîðû, ïåðåìåøèâàþò, ðàçëèâàþò è äîîõëàæäàþò â êàìåðå äî 4 ãðàä. C.
Êèñëîòíîñòü ãîòîâîãî ïðîäóêòà 85 ãðàä. Ò.
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Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
1. Êîíñîðöèóì ìèêðîîðãàíèçìîâ ÐÒÀ êîëëåêöè  ÖËÌ ÂÍÈÌÈ, ñîñòî ùèé èç

Propionibacterium shermanii Ý-1, Streptococcus thermophilus 17T, Acetobacter aceti 15-
11, èñïîëüçóåìûé äë  ïðèãîòîâëåíè  êèñëîìîëî÷íûõ ïðîäóêòîâ.

2. Ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êèñëîìîëî÷íîãî ïðîäóêòà, ïðåäóñìàòðèâàþùèé íîðìàëèçàöèþ
èñõîäíîãî ñûðü , ïàñòåðèçàöèþ, îõëàæäåíèå äî òåìïåðàòóðû çàêâàøèâàíè , âíåñåíèå
ñèìáèîòè÷åñêîé çàêâàñêè ïðîïèîíîâîêèñëûõ áàêòåðèé, ìîëî÷íîêèñëûõ ñòðåïòîêîêêîâ è
óêñóñíîêèñëûõ áàêòåðèé, ñêâàøèâàíèå, îõëàæäåíèå, ïåðåìåøèâàíèå, ðîçëèâ è
äîîõëàæäåíèå äî 4 - 6oC, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî îõëàæäåíèå äî òåìïåðàòóðû
çàêâàøèâàíè  âåäóò äî 32 - 42oC, â êà÷åñòâå ñèìáèîòè÷åñêîé çàêâàñêè èñïîëüçóþò
çàêâàñêó, ïðèãîòîâëåííóþ íà êîíñîðöèóìå ìèêðîîðãàíèçìîâ ÐÒÀ Propionibacterium
shermanii Ý-1, Streptococcus thermophilus 17T, Acetobacter aceti 15-11, à îõëàæäåíèå
ñêâàøåííîãî ïðîäóêòà âåäóò äî 20 - 25oC.

3. Ñïîñîá ïî ï.1, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî èñïîëüçóåòñ  îáåçæèðåííîå ìîëîêî.
4. Ñïîñîá ïî ï.1, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî èñõîäíîå ñûðüå íîðìàëèçóþò ïî ñîäåðæàíèþ

ñóõèõ âåùåñòâ äî 10 - 14%.
5. Ñïîñîá ïî ï.1, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî â îõëàæäåííûé ñêâàøåííûé ïðîäóêò âíîñ ò

àðîìàòèçàòîð èëè ôðóêòîâûé íàïîëíèòåëü.
6. Ñïîñîá ïî ï.1, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî ïðè èñïîëüçîâàíèè àðîìàòèçàòîðîâ èëè

ôðóêòîâûõ íàïîëíèòåëåé ïåðåä ïàñòåðèçàöèåé ñûðü  âíîñ ò ïîäñëàùèâàþùèé àãåíò.
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